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Modello 

Model
Codice 

Reference
Dimensioni

Dimensions (mm)
Colore

Colour
Nº Porte

Door No
Nº bottiglie

Nº bottles
Potenza

Power (W)

A-WR 25 17190034852 505x570x950 Nero / Black 1 25 135

A-WR 70 17190034852 620x655x1850 Nero / Black 1 72 215

A-WR 140 17190034852 1240x655x1850 Nero / Black 2 144 430

• Esterno in acciao verniciato nero prelaccato.
• Interno in termoformato sanitario nero con guide stampate nella camera.
• Isolamento di poliuretano da 45 mm iniettato da 40 kg/m3.
• Sistema di refrigerazione ventilato. Compressore con bassa vibrazione.
• Evaporatore ventilato interno, condensatore di basso mantenimento con

ventilazione forzata all’esterno.
• Controllo digitale della temperatura e degli sbrinamenti.
• Porta doppio cristallo oscurato con fi ltro ultravioletto che protegge il vino

dai raggi Solari.
• Griglie in acciaio plastifi cato nere facilmente smontabili per la pulizia.
• Dotazione: 3 griglie piane e 1 inclinata per la presentazione di bottiglie

(per modelli A-WR-72/144) e 1 unità piana per il modelo A-WR-25.
• IIluminazione interna verticale LED.
• Gas refrigerante: R600a idrocarburi (HC)
• Temperatura di lavoro: +5ºC, +16ºC (ambiente 32ºC).

Opzioni:
• Griglie in legno non trattato.

• External parts made of pre-lacquered stainless steel.
• Internal parts made of Thermoformed polystyrene with embedded tray

slides (Polystyrene).
• 45mm thickness, CFC-free, high-density (40 kg/m3) polyurethane

insulation.
• Forced draught cooling system with low vibration compressor.
• Inner evaporator with forced draught. Outer low maintenance ventilated

condenser.
• Digital display for electronic and digital control of temperature and

defrosting.
• Double pane door with tinted glass and UV fi lter for sunlight protection.
• Removable black plastic coated steel grid for easy cleaning.
• A-WR 70 and A-WR 140 models are equipped with 3 fl at and 1 inclined

shelves for main bottles or preservation of opened bottle. A-WR 25 model 
are provided with 1 fl at shelf.

• Built-in LED vertical lighting system.
• Refrigerant gas: R600a Hydrocarbon (HC).
• Working temperature from +5ºC to 16ºC (room temperature: 32ºC).

Option:
• Unvarnished wooden shelves.
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CARATTERISTICHE / FEATURES

La nuova gamma di vetrine 
vino ASPES offre una soluzione 
moderna ed elegante per 
immagazzinare le bottiglie e 
conservarle per il suo consumo. 
Grazie al nuovo disegno le vetrine 
diventano un elemento decorativo 
che apporta stile al tuo locale.

New ASPES wine cooler cabinets 
provide modern and elegant 
solutions for wine storage 
and to keep bottles ready for 
consumption. Thanks to their 
innovative design, they are a 
decorative element to add to the 
elegant look of your business.

CONSERVAZIONE DEL VINO

Porte con doppio cristallo oscurato 
e temperato con protezione 
ultravioletta che protegge il vino 
dai raggi solari.

WINE CONSERVATION 

Double glazed doors with 
tinted tempered glasses with 
UV protection to preserve wine 
bottles from sunlight.

VISIBILITÁ

IIluminazione verticale a LED che 
apporta una visibilitá perfetta e 
uniforme dei prodotti esposti. 
L’illuminazione LED non genera 
calore all’interno della cantinetta 
e non deteriora il vino.

VISIBILITY

LED Vertical lightning to provide 
a perfect and uniform vision of 
exposed products. LED light does 
not generate any heat which 
might damage the wine.

IMMAGAZZINAMENTO 

Struttura porta griglie con fi niture 
nere. Le dotazioni standar di 3 
griglie piane e una inclinata.

STORING

Its shelves are made of plastic-
coated grids with black fi nishing. 
Standard equipment includes 3 
fl at shelves and tipped one.

PERFETTA TEMPERATURA

Sistema di controllo elettronico 
capace di mantenere la 
temperature esatta e costante 
ideale per la maturazione del vino, 
da +5ºC a 16ºC.

PERFECT TEMPERATURE

Thanks to the electronic control, 
wine cellars keep consistent 
and ideal temperature for wine 
ageing, between +5ºC to +16ºC.


